
山芋の風味を生かすため、皮付きのまま斜めカットした商品です。

ＩＱ凍結なので使用したい分だけ袋から取り出し使い勝手が良い

商品です。

天麩羅・から揚げ・ソテーなど、メニュー例は様々です。

　エネルギー

商品に関するお問い合わせ・販売は

0g賞味期限

栄養成分表（100ｇあたり）　　　

82.6g水分山芋

たんぱく質 灰分

13.9g 食塩相当量

脂質

炭水化物

3mg500ｇ×20ｐ

加熱してお召し上がり下さい

冷凍　　24ヶ月　（-18℃以下）

1g

ナトリウム

規格

荷姿

調理方法

原材料 0.3g

65kcal

2.2g

500ｇ(33枚)

〒411-0033 静岡県三島市文教町1-9-10 三島北口ビル
ＴＥＬ 055－987－7775 ＦＡＸ 055－987－7787

URL  http://www.easternfoods.co.jp

冷凍



　・皮付きのままカットしていますので、山芋の風味が生きています。

　・一度ボイルした後、IQF凍結してあります。

　・加熱後はホクホクした食感で、自然の甘味があります。

　・山芋は芋類のなかでも低カロリーで、食物繊維が豊富です

　※必ず加熱調理をしてください

　①販売予定量を袋から取り出します（残りは、そのまま冷凍保管をしてください）

　②凍ったままの山芋スライスに衣をつけ油で揚げます。

　　　・約１７５～１８０℃の油で約１～２分。

　　　　※揚げすぎると、周囲が焦げてしまうことがあります。

　③揚がったら器に盛り付けます。

　④お好みで塩などをトッピングしてください。

500ｇ(33枚)×20ｐ

製造日より  24ヶ月

やまいもアレルギー物質

中国

－１８℃以下

山芋

山芋スライスカット

4560208210381

原産国

保存方法

賞味期限

規格荷姿

ＪＡＮコード

原材料名

商品名

山芋スライスカット ご提案書
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　　栄養成分100ｇ中＜五訂増補（日本食品標準成分表）引用による計算値＞
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