
イースタンフーズ株式会社

静岡県三島市文教町1-9-10

青森県上北郡七戸町字下見町105-23

　次亜塩素酸Ｎａ溶液 200ｐｐｍ

　

規格 1ｋｇ×10ｐ

形
態

　　

商品規格書
     2022年2月10日  発行

商品名 冷凍とろろ ＪＬＸ 販売者

ＴＥＬ　055-987-7775　　FAX　055-987-7787

 中袋　  　PE.PA　　　：290×205×20（mm） 製造者

 外箱　  　ダンボール：384×263×215（mm）単箱

株式会社　あづま

配合 備考

衛生規格

  　　ＩＴＦコード　14560208210562　　　　商品コード　24005

規格

保存温度 -18℃以下 ＴＥＬ　0176-62-4936　　FAX　0176-62-4878

賞味期間
冷凍　12ヶ月　　解凍後は速やかに使い切る  ＪＡＮコード   4560208210565

再凍結不可

原料名

商品特徴
国産長芋を100％使用し、急速凍結した商品です。
添加物等も一切使用しておりませんので、より素材の持ち味を滋味豊かにお楽しみいただけま
す。

ｱﾚﾙｷﾞｰ物質 　やまいも

菌種

解凍方法  本品を袋のまま　流水解凍、冷蔵または室温にて自然解凍してください

原料配合

長芋

大腸菌群

タンパク質

国産100% 100000以下/g一般生菌数

陰性

脂質

13.9g 1.0g

炭水化物 灰分

2.2g65kcal 82.6g

　　　　 原料受入　　⇒　　原料洗浄　　⇒　　皮むき　　⇒　　すりおろし　⇒　　　

3ｍｇ 0g

ナトリウム 食塩相当量

栄養成分
（100ｇ）

（計算値）

エネルギー 水分

0.3ｇ

製造工程

　　     箱詰め・目視検品　　　⇒　　　保管

　　　　 透視検品　　⇒　　充填・包装　　⇒　　金属探知機　　　⇒　　加温　　⇒　　

　　　   冷却　　　⇒ 　目視検品　　　⇒　　　急速凍結　　⇒

　　　　　Ｆｅ 1.5㎜　Ｓｕｓ 3.0㎜  　　 

　　　リキッドフリーザー　



イースタンフーズ株式会社

静岡県三島市文教町1-9-10

青森県上北郡七戸町字下見町111-1

次亜塩素酸Ｎａ溶液 200ｐｐｍ

　

　　　  

　　　　　　　冷却　　　⇒　 　目視検品　　　⇒　　　急速凍結　　⇒

　　リキッドフリーザー　　

         　　　箱詰め・目視検品　　　⇒　　　保管

製造工程

　　　原料受入　　⇒　　原料洗浄　　⇒　　皮むき　　⇒　　すりおろし　⇒

　　　　　　  透視検品　　⇒　　充填・包装　　⇒　　金属探知機　　　⇒　　加温　　⇒　　　　　　　　　　　　　　

　　Fe 1.5mm　Sus 3.0mm

3ｍｇ 0g

ナトリウム 食塩相当量

炭水化物 灰分

65kcal 82.6g 2.2g 0.3ｇ 13.9g 1.0g栄養成分
（100ｇ）

（計算値）

エネルギー 水分 タンパク質 脂質

陰性

規格

長芋 100% 国産 一般生菌数 100000以下/g

原料配合

原料名 配合 備考

衛生規格

菌種

大腸菌群

商品特徴
国産長芋を100％使用し、急速凍結した商品です。
添加物等も一切使用しておりませんので、より素材の持ち味を滋味豊かにお楽しみいただけま
す。

ｱﾚﾙｷﾞｰ物質 　やまいも

解凍方法  本品を袋のまま　流水解凍、冷蔵または室温にて自然解凍してください

保存温度  -18℃以下 ＴＥＬ　0176-62-4936　　FAX　0176-62-4878

賞味期間
 冷凍　12ヶ月　解凍後は速やかに使い切る  ＪＡＮコード   4560208210039

 再凍結不可  　ＩＴＦコード　14560208210036　　　商品コード　24001

形
態

　　 ＴＥＬ　055-987-7775　　FAX　055-987-7787

 中袋　　PE.PA　　　：265×205（mm） 製造者 株式会社　あづま

 外箱　　ダンボール：381×256×133（mm）単箱

商品規格書
2022年6月1日　発行

商品名 冷凍とろろ ＪＬＸ 販売者

規格 500g×10ｐ×2合



イースタンフーズ株式会社

静岡県三島市文教町1-9-10

青森県上北郡七戸町字下見町105-23

次亜塩素酸Ｎａ溶液 200ｐｐｍ　

　　　　　　目視検品　　　⇒　　　急速凍結　　⇒　　金属探知機　　　⇒

Fe 1.0mm　Sus 1.5mm

　　         箱詰め・目視検品　　　⇒　　　保管

製造工程

　原料受入　　⇒　　原料洗浄　　⇒　　皮むき　　⇒　　すりおろし　⇒

　　　　　　透視検品　　⇒　　充填・包装　　⇒　　加温　　⇒　　冷却　　　⇒　

3ｍｇ 0g

ナトリウム 食塩相当量

炭水化物 灰分

65kcal 82.6g 2.2g 0.3ｇ 13.9g 1.0g栄養成分
（100ｇ）

（計算値）

エネルギー 水分 タンパク質 脂質

陰性

規格

長芋 100% 国産 一般生菌数 100000以下/g

原料配合

原料名 配合 備考

衛生規格

菌種

大腸菌群

商品特徴
国産長芋を100％使用し、急速凍結した商品です。
添加物等も一切使用しておりませんので、より素材の持ち味を滋味豊かにお楽しみいただけま
す。

ｱﾚﾙｷﾞｰ物質 　やまいも

解凍方法  本品を袋のまま　流水解凍、冷蔵または室温にて自然解凍してください

保存温度  -18℃以下 ＴＥＬ　0176-62-4936　　FAX　0176-62-4878

賞味期間
 冷凍　12ヶ月　解凍後は速やかに使い切る  ＪＡＮコード   4560208210558

 再凍結不可   ＩＴＦコード　14560208210555　　商品コード　24004

形
態

 個袋　　　PE.PA：120×75×10（ｍｍ） ＴＥＬ　055-987-7775　　FAX　055-987-7787

 内袋　　　PE     ：300×200（mm） 製造者 株式会社　あづま

 外箱　　　ダンボール：360×320×133（mm）単箱

商品規格書
2022年5月31日　発行

商品名 冷凍とろろ ＪＬＸ 販売者

規格 50g×10ケ×10ｐ×2合



イースタンフーズ株式会社

静岡県三島市文教町1-9-10

青森県上北郡七戸町字下見町111-1

　次亜塩素酸Ｎａ溶液 200ｐｐｍ

　Ｆｅ 1.0㎜　Ｓｕｓ 1.5㎜  

　　　　　 目視検品　　　⇒　　　急速凍結　　⇒　　金属探知機　　　⇒

　　　　　 箱詰め・目視検品　　　⇒　　　保管

製造工程

　　　原料受入　　⇒　　原料洗浄　　⇒　　皮むき　　⇒　　すりおろし　⇒

　　　　　 透視検品　　⇒　　充填・包装　　⇒　　加温　　⇒　　冷却　　　⇒　　　　　　　　　

3.0ｍｇ 0g

ナトリウム 食塩相当量

炭水化物 灰分

65kcal 82.6g 2.2g 0.3ｇ 13.9g 1.0g栄養成分
（100ｇ）

エネルギー 水分 タンパク質 脂質

陰性

規格

長芋 100% 国産 一般生菌数 100000以下/g

原料配合

原料名 配合 備考

衛生規格

菌種

大腸菌群

商品特徴
国産長芋を100％使用し、急速凍結した商品です。
添加物等も一切使用しておりませんので、より素材の持ち味を滋味豊かにお楽しみいただけま
す。

表示の奨励  アレルギー物質：当製品を使用した場合の表示：　やまいも

解凍方法  本品を袋のまま　流水解凍、冷蔵または室温にて自然解凍してください

保存温度  -18℃以下 ＴＥＬ　0176-62-4936　　FAX　0176-62-4878

賞味期間
 冷凍　12ヶ月　　解凍後は速やかに使い切る JANコード（50入袋）　4560208210473

 再凍結不可  ITFコード　14560208210470 商品コード　24002

形
態

 個袋　　PE,PA：110×65×10（ｍｍ） ＴＥＬ　055-987-7775　　FAX　055-987-7787

 内袋　　ナイロン（PE） ：400×330（mm） 製造者 株式会社　あづま

 外箱　　ダンボール：385×258×226（mm）

商品規格書
2022年5月31日発行

商品名 冷凍とろろ ＪＬＸ 販売者

規格 35ｇ×50ｐ×4袋


